
LISTINO BASI PIZZA BIOPIZZA PER GRUPPI D’ACQUISTO SOLIDALI

LE TRADIZIONALI PZ DURATA DIMENSIONI PREZZO
PIZZA TONDA SEMINTEGRALE CON LIEVITO MADRE 2 30 giorni diametro 32cm 3,8

4 30 giorni diametro 32cm € 6,50

8 30 giorni diametro 32cm € 12,00
PIZZA TONDA CON FARINA SENATORE CAPPELLI 2 30 giorni diametro 32 cm € 3,80
PIZZA TONDA CON FARINA SENATORE CAPPELLI 4 30 giorni diametro 32 cm € 6,50

PIZZE A LUNGA LIEVITAZIONE PZ DURATA DIMENSIONI PREZZO

2 30 giorni 30X20 ovale € 3,80

4 30 giorni 30X20 ovale € 6,50

PIZZA IN TEGLIA PZ DURATA DIMENSIONI PREZZO
PIZZA IN TEGLIA SEMINTEGRALE E LIEVITO MADRE 1 30 giorni 40x30 € 3,90
PIZZA IN TEGLIA SEMINTEGRALE E LIEVITO MADRE 2 30 giorni 40x30 € 7,20

IMPASTO CROCCANTE PZ DURATA DIMENSIONI PREZZO

1 30 giorni € 2,40

1 30 giorni € 2,40

1 30 giorni 45x30 € 3,90

PIZZE SPECIALI PZ DURATA DIMENSIONI PREZZO

2 30 giorni diametro 32cm € 3,80
PIZZA TONDA SEMINTEGRALE CON CANAPA 2 30 giorni diametro 32 cm € 3,80

4 30 giorni diametro 32cm € 7,00
PIZZA SENZA GLUTINE 1 30 giorni Diametro 30 cm € 3,50

FOCACCE PZ DURATA DIMENSIONI PREZZO
FOCACCIA ALLE CIPOLLE - TIROTTO 1 30 giorni diametro 32 cm € 4,00

FOCACCIA DI CECI - FARINATA DI CECI 1 15 giorni diametro 32 cm € 4,00
FARINATA DI LENTICCHIE 1 15 giorni diametro 32 cm € 4,00

FARINATA DI PISELLI 1 15 giorni diametro 32 cm € 4,00
FOCACCIA CON  POMODORINI E OLIVE 1 20 giorni diametro 32 cm € 4,00

FARCITE PZ DURATA DIMENSIONI PREZZO
MARGHERITA IN TEGLIA 40X30 1 15 giorni 40X30 € 7,50
MARGHERITA IN TEGLIA 30X20 1 15 giorni 30X20  € 3,90
PIZZA MARGHERITA per padella 1 15 giorni Diametro 30 cm € 3,90

A Casa di bio di Beffa Alessandro Per vedere le schede

PIZZA TONDA SEMINTEGRALE CON LIEVITO MADRE - 
CONFEZIONE FAMIGLIA

PIZZA TONDA SEMINTEGRALE CON LIEVITO MADRE -
CONFEZIONE RISPARMIO 

LA FOCACCINA – CON FARINA DI FARRO, GRANO  E 
LIEVITO MADRE 

LA FOCACCINA – CON FARINA DI FARRO, GRANO  E 
LIEVITO MADRE 

PIZZA GOURMET - CON FARINA SENATORE CAPPELLI  E 
LIEVITO MADRE 

diametro 32 cm 
impasto alto

PIZZA GOURMET - CON FARINA SENATORE CAPPELLI, 
CANAPA E LIEVITO MADRE 

diametro 32 cm 
impasto alto

LA CROCCANTE – CON FARINA DI GRANO DURO E 
LIEVITO MADRE

PIZZA TONDA SEMINTEGRALE CON CURCUMA  E 
LIEVITO MADRE

CONFEZIONE ARCOBALENO -1CURCUMA,1ALGA 
SPIRULINA, 1 RAPA ROSSA, 1 CANAPA

condizioni di vendita per i GAS: nessun minimo d'ordine, spedizioni gratuite, pagamento con bonifico 
dopo la consegna da concordare.



strada statale Cisa 78 Porto Mantovano (MN) tecniche dei prodotti
tel 0376 1587492 - 3384614465 www.bio-pizza.it

info@bio-pizza.it
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